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un progres tres notable, Dans le mois de fevrier 1837, M. Scliwasoi (l)
publia les fails suivants : Une infusion cle chair musculaire est mise
dans un ballon de verre; on ferme ensuite le ballon a la lampe, puis on
Fexpose tout entier a la temperature de Feau bouillante, et, apres son
refroidissement, on Fabandonne a lui-meme. Le liquide ne se putrefie
pas. Jusque-la rien de bien nouveau. C'est Fune des experiences de
Spallanzani, on mieux une conserve d'Appert. Mais il etait desirable,
ajoute M. Schwann, de modifier Fessai de telle maniere qu'un renou-
vellement del'air devint possible, avec cette condition toutefois que le
nouvel air fut prealablement chauffe comme Fest celui du ballon a
Forigine. Alors M. Schwann repete 1'experience precedente en adap-
tant au col du ballon un bouchon perce de deux trous traverses
par des tubes cle verre coudes et recourbes, de maniere que leurs
cqurbures soient plongees dans des bains cl'alliage fusible entretenus
a une temperature voisine de celle de Felmllition du mercure. A
Faicle d'un aspirateur on renouvelle Fair, qui arrive froid clans le
ballon, inais apres avoir ete chauffe en passant dans la portion
des tubes entoures d'alliage fusible. On commence Fexperience en
faisant bouillir le liquide, Le resultat est le meme que clans les
experiences de Spallanzani et d'Appert. II n'y a pas tFalteration du
liquide organique.

L'air chauffe, puis refroidi, laisse done intact du jus de viande qui
a ete porte a Febullition. G'etait la un grand progres, parce que cela
donnait gain de cause a Spallanzani coutre Needham. Cela reponclait a
toutes les craintes de ce dernier sur Falteration possible de Fair clans
les experiences de Spallanzani; cela detruisait enfin Fassertion de
Gay-Lussac sur le r61e de Foxygene dans les procc3des de conserves
d'Appert et dans la fermentation alcoolique.

Cependant sur ce dernier point il y avail des doutes a garder; en
effet, dans ce meme travail du Dr Schwann, outre Fexperience sur
le bouillon de viande, laquelle touchait a la cause de la putrefaction,
il y en a une autre relative a la fermentation alcoolique, et qu'il
faut rappeler. L'auteur remplit quatre flacons d'une solution de
sucre de canne melee a de la levtire de biere; puis, apres les avoir
bien.-'bouches, il les place dans Feau bouillante, et les renverse
ensuite sur la cuve a mercure. Apres leur refroidissement, il y
fait arriver de Fair, de Fair ordinaire dans deux d'entre eux, de
Fair calcine dans les deux autres. Au bout d'un mois, il y eut fermen-
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